Analisis fisico de
frijol

Proporcionar fundamentos técnicos y normativos para la clasificacion
del frijol, identificacibn de defectos y aplicacibn de pruebas de
calidad.

Productores, comercializadores, procesadores de frijol y estudiantes
agroindustriales.

Contenido del curso:

e Técnicas de muestreo * Prueba de coccién
e Homogenizacion y reduccion de muestra e Clasificacion de calidad
* |dentificacién de dafios y defectos

Habilidades a desarrollar

Diferenciar calidades, mejorar procesos de compra-venta y fortalecer
competitividad en el mercado.

Presencial c 8 horas @ C$ 3,662.43 +IVA
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