Catacion de cafe -
Tres niveles

Brindar una formacién integral en catacion de café, desarrollando
habilidades sensoriales y técnicas para evaluar la calidad del café en
taza bajo estandares internacionales.

Productores, comercializadores, baristas, cafeterias y estudiantes
agroindustriales.

Contenido del curso:

e |ntroduccion a la catacién y formatos SCA
Evaluacién sensorial: olfato, gusto y triangulacion
Identificacion de defectos en café verde y tostado
Teorl'a y practica de acidos organicos

Catacion practica de diferentes calidades

Habilidades a desarrollar

Identificar calidades de café, aplicar estandares internacionales 'y
mejorar la competitividad en la cadena de valor.

Presencial c 36 horas




